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ZIMY BUFET:
Satatka ziemniaczana z jabtkiem, szczypiorkiem i Sledziem

Klasyczna satatka jarzynowa

Sledzie po burgundzku w czerwonym winie
Ryba po grecku
Terina z indyka z zurawing

Pasztet pieczony z konfiturg porzeczkowg

ZUPA (1 DO WYBORU):
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

DANIA GLOWNE:
Sandacz smazony na masle
tosos pieczony z cytrusami
Szynka pieczona z gozdzikami w pomaranczach
Pierogi z kapustg i grzybami

DODATKI WARZYWNE:
Kapusta z pieczarkami
Czerwona kapusta z zurawing

DODATKI SKROBIOWE:
ZiemniakKi pieczone
KluseczkKi

BUFET SLODKI:
Sernik tradycyjny
Torcik makowy
Tiramisu
Panna cotta z musem z pieczonego jabtka i cynamonem
Trufle czekoladowe

NAPO]J:
kompot z suszu, woda, soki, kawa, herbata




BUFET SWIATECZNY 2
249 pln

BUFET ZIMNY:
Satatka ziemniaczana z jabtkiem, szczypiorem i Sledziem
Satatka jarzynowa
Karp w galarecie
Ryba po grecku
Sledz po burgundzku
Terina z indyka z zurawing
Pasztet pieczony z konfiturg porzeczkowg

ZUPY:
Krem z pieczonego buraka z jajkiem przepiorczym
Krem grzybowy z grzankami tymiankowymi

DANIA GLOWNE:
tosos pieczony w cytrusach
Filet z sandacza w sosie cytrynowym
Udko z kaczki pieczone z jabtkami i majerankiem
Policzki duszone w czerwonym winie

DODATKI WARZYWNE:
Kapusta z pieczarkami
Czerwona kapusta z zurawing

DODATKI SKROBIOWE:
ZiemniakKi gratin
KluseczKi
Pierogi z kapustg i grzybami

BUFET SLODKI:
Torcik makowy

Sernik tradycyjny

Piernik z powidtami sliwkowymi
Trufle czekoladowe
Panna cotta z kardamonem i musem porzeczkowym
Tiramisu
Pierniczki z lukrem

NAPOJE:
kompot z suszu, woda, sokKi, kawa, herbata



Warunki rezerwacji

Rezerwacja
Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 50% wartosSci przyjecia.
Ptathe w Recepcji Hotelowej lub przelewem bankowym:
PKO BP | Oddziat Biatystok : 351020 1332 0000 1202 0026 6023/ w tytule prosimy o
wpisane imienia i nazwiska oraz date przyjecia)

Rezygnacja

W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

Potwierdzenie liczby osob
Ostateczne potwierdzenie ilosci oséb do 7 dni przed terminem przyjecia.
Przyjecia bufetowe organizujemy przy minimum 30 Uczestnikach spotkania.

Przedluzenie czasu przyjecia

Kazda rozpoczeta godzina dodatkowo ptatna 800zt.

Alkohol gosci
Obowigzuje optata korkowa 25zt/osoba dorosta

Jedzenie z zewngtrz
Hotel Cristal nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Hotelu. Wyjatek stanowi tort za
okazaniem dokumentu zakupu.

Pakowanie pozostalego jedzenia
Jedzenie pakowane jest po przyjeciu w jednorazowe opakowania zbiorcze. Do koncowego
rachunku doliczany jest koszt opakowan.

Koncowe rozliczenie
Nastepuje najpozniej w dniu przyjecia ptatne gotowka lub kartg w Recepcji Hotelu lub
przelewem na konto podane w podpunkcie rezerwacji
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